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depeis 1887

Quelques recettes du Moulin ....

Pain de Tradition

- 500 g de farine Tradition

- 1 cuillere % a café, de sel fin
- 12 gdelevure déshydratée
- 350 mld’eau

Pacte a /p)izz,az

250 g de farine Spéciale Moulin
150 ml d’eau

6 g de levure déshydratée

3 cuilleres a soupe d’huile

1 cuillere a café rase de sel

La Brioche d’A ugruste

- 500 g de farine spéciale Brioche
- 10 gdelevure déshydratée

- 80 mld’eau

- 3oeufs

Pain d "re’p ices

200 g de farine pain d’épices
Faire tiédir 125 g d’eau (ou lait)
100 g de miel

Pain Chéata /[gfIHI(e' F/nglll[e'é‘ Noisettes

- 500 g de farine Chataigne
Figues Noisettes

- 12 gdelevure déshydratée

- 300 ml d’eau

Pains au lait

400 g de farine Patissiere

10 g de levure déshydratée

200 ml de lait

1 ceuf (+ 1 jaune pour la dorure)
1 demi-cuillére a café de sel

50 g de beurre

80 g de sucre




